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Обжарочная машина барабанного типа PM - D 120

Обжарочная Машина Барабанного Типа PM D-120 осуществляет процесс обжарки орехов с солью во 
вращающемся казане. Производительность от 80 кг/час до 340 кг/час, в зависимости от обжариваемого 
продукта. Нагретый казан равномерно прожаривает продукты за счет соли.
Печь в основном используется для обжаривания таких продуктов, как фисташки, миндаль, тыквенные семечки, 
арбузные семечки, фундук в оболочке, арахис и жареный нут. Ротационный печь PM D-120 предотвращает 
разрыв гаек под действием центробежных сил и облегчает их выгрузку из перфорированной корзины. 
Ротационная печь для обжаривания с барабанной системой полностью изготовлена   из нержавеющего 
материала. Варианты топлива включают природный газ, сжиженный нефтяной газ, дизельное топливо. Мы 
производим всю нашу продукцию с сертификатами квалификации и компетентности TSE, CE, CSA

Фисташки 340 кг/ч
Белый Нут 160 кг/ч
Семена Тыквы 160 кг/ч
Семена Подсолнечника 120 кг/ч
Арахис в Скорлупе 80 кг/ч
Хрустящий Нут 240 кг/ч
Технические Xарактеристики
Длина 2400 mm
Ширина 2200 mm
Высота 2400 mm
Вес 2300 KG
Тип Tоплива Натуральный Газ, СПГ, Дизель
Энергия 4,2 kW
Потребление Газа 6 m³/h
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